Tiramisu

Czas przygotowania: okoto 15 min

Sktadniki:

- 6-9 podtuznych biszkoptow

-100 ml zimnego espresso lub
zimnej mocnej kawy z kawiarki

-250g serka mascarpone
-2 Swieze z6ttka
- 2-3 tyzki drobnego cukru

-gorzkie kakao lub starta gorzka
czekolada

Przygotowanie:

1. Za pomocag miksera utrzec z6ttka (cate jajka wczesniej sparzy¢) z
cukrem na puszystg mase

2. Caty czas miksujgc w kilku partiach dodac serek mascarpone

3. Biszkopty przetamac na podt, tak zeby miescity sie w pucharkach,
maczac w kawie i uktadac w naczyniu, na biszkopty naktadamy
tyzke kremu i czynnos¢ powtarzamy

4. Nastepnie ostatnig warstwe kremu posypujemy gorzkim kakao
lub widrkami gorzkiej czekolady

5. Mozemy odstawi¢ do lodéwki aby sie schtodzito



Gwarantuje, ze kremowe tiramisu skradnie wasze serca i czesto
bedziecie do niego wracac.

Smiato, czestujcie sie przepisem i dzielcie z innymi zycze
smacznego! Ciocia Kasia ©




